Ficha Técnica INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: cerca de 167 por¢cdes
Porcéo 60g (2 fatias)
100 g |60 g|%VD*
Valor Energético (Kcal) 382 229 11
~ Carboidratos 111 67 22
PRODUTO: CAKE PAO DE MEL rboidratos (g)
. L AcUcares Totais (g) 38 23
Aromatizado Artificialmente —
Ac Adicionados (g) 38 23 46
- - , Proteinas (g) 50 3,0 6
Proponente: | Grano Nicoletti Com Alim Ltda Gorduras Totais (g) 9 52 8
Av Carlos Ferreira Endres 1159 9 .
Guarulhos — SP Gord Saturadas (g) 4,8 29 14
CNPJ:20.217.327/0002-08 Gord Trans (g) 010 |01 ] 3
Fibra Alimentar (g) 3,5 2,1 8
Fabricante: | Grano Nicoletti Com Alim Ltda Saédio (mg) 158 95 5
Av Carlos Ferreira Endres 1159 * Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

Guarulhos — SP
CNPJ:20.217.327/0002-08

Caracteristicas Gerais

Embalagem primaria —nigye Roliestey

coextrusado
Embalagem -
b Sacos plasticos
secundaria
Peso Bruto Unitario 5,1 Kg
Peso Liquido Unitario 5 Kg
Prazo de Validade 180 dias

Produto dispensado Conforme resolucéo de

RECEITA:

1kg Mistura Cake P&o de Mel,
300g de agua,

2509 de 6leo vegetal,

450g ovos ou 09 unidades.

de Registro n° 23 de 15/03/2000.

Temperatura de Temperatura Ambiente
Armazenamento

Conservar em

temperatura ambiente,

Conservacéo ao abrigo de sol, em

local fresco e seco.

Ingredientes:

Acucar, farinha de trigo (enriquecida com ferro e
acido fdlico), 6leo de soja, amido modificado, cacau
black, cacau alcalinho, soro de leite, gordura
emulsificante, fosfato de so6dio, canela em pd,
bicarbonato, aroma artificial de mel, cravo em p6, sal,
goma xantana, monoesterato de glicerol, aroma
artificial de chocolate, emulsificante, lecitina de soja e
corante vermelho bordeaux (INS 123).

CONTEM GLUTEM.
CONTEM LACTOSE

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE
TRIGO, DERIVADO DE LEITE E DERIVADO
DE SOJA E PODE CONTER OVO, CENTEIO,
CEVADA, AVEIA.

PREPARO:

Colocar na batedeira 2 kg de mistura Cake Pao de Mel, os
ovos,aaguae o Oleo.

Misturar na velocidade média por 3 minutos até obter uma
massa lisa.

Colocar em formas untadas e assar por 30 a 40 minutos, a
160 — 180°C em Forno Lastro, e, 140 — 150°C em Forno
Turbo.

A\

Contém amido de
Milha & Oleo de Saja
Transgénicos

Informagdes sobre o responsével técnico

Nome Tiago Aristeu Oliveira de Sousa

Cargo

Responsavel Técnico

Habilitacéo

Biomédico Sanitarista

N° registro no 6rgao de habilitagdo

CRBM 23145




